
Getränke Karte 
 

Alkoholfreie Getränke  

Adelbodner Mineralwasser mit / ohne Kohlensäure   33cl  5.– 

Sinalco Cola & Zero und Sinalco Classic  30cl 5. 

Huus-Icetea 33cl, Apfelschorle 33cl, Sinalco Classic 30cl Rivella Rot oder Blau 33cl 5.– 

Möhl Bio Apfelsaft (auch Warm)  30cl 4.50 

El Tony Mate   33cl 5.50 

Swiss Mountain: Tonic / Bitter Lemon   20cl 5.50 

Literflaschen  

Adelbodner Mineralwasser mit / ohne Kohlensäure   100cl 9.– 

Rivella Rot / Apfelschorle / Sinalco Cola   100cl 9.50 

 

Warme Getränke  

Espresso / Kaffee   4.50 

Milchkaffee   5.– 

Cappuccino / Latte Macchiato    5.50 

Milch warm / kalt   3.50 

Ovomaltine / Caotina    4.50 
Rahm-Zusatz (Melange etc.)    1.50  

Tee   4.50 

Swiss Alpine Herbs: Schwarztee, Pfefferminze, Hagebutten-Sanddorn, Alpenfeuer und Alpenkräuter 

Punsch: Apfel, Ingwer, Orange oder Waldbeere    4.50 

 

Warme Getränke mit Alkohol  

Chuenisbärglikaffee   2.5cl 8.50 

Baileyskaffee (Dolce Vita), Amarettokaffee, Schümli-Pflümli, Lumumba  2.5cl 8.50 

Luz / Kaffee-Fertig (Bätzi 45%, Chrüter 41%, Zwetschgen 40%)   2.5cl 6.50 

Hop Luz (Vieux 35%)  2.5cl 6.50 

Aprikosenluz mit eingelegter Aprikose   2.5cl 7.50 

Carvingtee 4cl oder Fröschli   2.5cl  6.50 

Roter Glühwein 10% alc.    6.50 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7,7% MWST bzw. 8,1% ab 01.01.2024  



Bier & Vergorenes mit / ohne Alkohol 

Rugenbräu Spezial Hell 5.2 %  33cl  5.– 

Rugenbräu Panaché 2.9 %  33cl  5.– 

Rugenbräu Eiszapfenbier (es hät so lange es hät) 33cl  5.– 

Rugenbräu Alkoholfrei 33cl  5.– 

Rugenbräu Lager 4.8 %  50cl  6.50 

Bergbier «Hiesiges» 4.8 %  33cl  7.50 

HB Weissbier 5.1 %  50cl   7.50 

HB Weissbier ohne Alkohol  50cl  7.50 

Möhl Saft vom Fass 4 %  50cl   6.50 

Möhl Saft vom Fass ohne Alkohol  50cl  6.50 

Weissweine Schweiz  Offenausschank 1dl  

Johannisberg «Chantepleur» AOC Valais  50cl 5.– 23.– 

Le Morget (Chasselas) Henri Cruchon  50cl 5.50 25.– 

Ferdinand Cina «Muscat» Valais AOC 50cl  32.– 

Petite Arvine «Trésors de Famille»  50cl  34.–  

Heida «Visperterminen AOC Wallis»  50cl  39.– 

Patrimoine Blanc (Pinot Gris & Chardonnay) Domaine Gourmandaz  70cl  43.– 

Chardonnay Henri Cruchon  75cl  44.– 

Aigle les Murailles AOC H. Badoux 70cl  45.–  

Champanel «Grand cru» Henri Cruchon (Chasselas) 50cl   31.– 

Champanel «Grand cru» Henri Cruchon (Chasselas) 140cl  74.– 

Zum Apero: äs Schälli Nüssli-Mix    3.– 

Roséweine Schweiz und Schaumwein (Prosecco) 

Oeil De Perdrix (Domaine Gourmandaz)  70cl 6.- 39.- 

Prosecco Gemin Superiore Brut 20cl   7.- 14.- 

Rotweine Schweiz  

Patrimoine Rouge « Garanoir, Gamaret & Pinot Noir »  70cl 6.50 43.– 

Expressis «Pinot-Noir, Garanoir und Mara» La Côte  50cl   36.–  

Syrah «trésors de famille » Gilliard  50cl   34.–  

Clos du château, Pinot & merlot  75cl  42.– 

Malbec « M » Vaud AOC  75cl   47.– 

Schnapse und Edelbrände  

Unser Personal bietet Ihnen gerne exklusive Edelbrände an wie Fassbind, Matter & Lüginbühl, Morand etc. 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7,7% MWST bzw. 8,1% ab 01.01.2024 



Essenskarte (11.00 – 15.00 Uhr) 
 

Chuenisplättli    29.– 

Hobelkäse Plättli    18.– 

Sandwich: Käse, Salami oder Schinken    7.– 

Sandwich gemischt    8.– 

Suppe 

Tagessuppe   8.50 

Tagessuppe mit Adelbodner Rauchwurst (1Stk)   14.– 

Gulaschsuppe   11.– 

Salat  

Gemischter Salat   11.– 

Schweinssteak mit gemischter Salat   24.– 

Warme Küche  

Adelbodner Rauchwurst mit Brot   11.– 

Adelbodner Rauchwurst mit Pommes Frites   17.– 

Portion Pommes Frites   9.– 

Portion Pommes Frites klein   6.50 

Älplermagronen «mit Apfelmus»   21.50 

Mini Älplermagronen «mit Apfelmus»    16.50 

Käseschnitte Nature   17.– 

Käseschnitte mit Schinken und Ei   21.– 

Schweinssteak mit Kräuterbutter & Frites    24.– 

Zusätzliche Portion Ketchup, Mayonnaise oder Senf CHF 0.50 

Fondue ab 2 Personen   Preis pro Person  28.– 

Süsses  

Nussgipfel   4.50 

Tages-Früchtekuchen   7.– 

mit Rahm    8.– 

Merinques mit Rahm   8.50 

 

 

Allergene: bei Anliegen zu Allergenen geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft – Danke. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7,7% MWST bzw. 8,1% ab 01.01.2024 



 

 

 

 

Herzlich Willkommen in der Skihütte Chuenisbärgli – schön besuchen Sie uns! 

Wie legen viel Wert auf regionalität und saisonnalität. Desshalb bestehen unsere Gerichte hauptsächlich aus 

regionalen Produkten. Unsere Getränke sind hauptsächlich Schweizerprodukte. 

Auf 1730 M.ü.M bezahlt es sich am ringsten BAR. Vielen Dank. 

Wir bedienen Sie gerne und geben alles – Ihr Skihütte Chuenisbärgli Team! 

 

Gerne nehmen wir Ihre Reservation für im gemütlichen Stübli entgegen 

+41 79 230 41 58 | reservation@skihuettechuenisbaergli.ch | skihuettechuenisbaergli.ch/reservieren 

Öffnungszeiten: 

16. Dezember 2023 – 

17. März 2024 

Montag bis Sonntag 

09.00 Uhr – 

Pistenkontrolle 
(kann je nach Witterung 

abweichen) 

Toiletten 

befinden sich an der 

Süd-Ost Seite der Hütte 

(weiter bei der 

Bergstation vorhanden) 

Unsere Events sind 

hier abgebildet. 

Eine Reservation ist 

empfehlenswert! 

 

Über die Durchführung 

können Sie sich gerne 

bei uns bzw. bei den 

Bergbahnen (Chuenis 

bi Nacht) erkundigen. 

mailto:reservation@skihuettechuenisbaergli.ch
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